Beveik Kalédy stebuklai — restoranas uZ nulj lity

Pazintis su Tadu ir Karolina Zukauskais, Vilniaus senamiestyje veikian¢io $eimos
restoran¢lio ,,Piccolo canopi® savininkais, prasidéjo neakivaizdziai — draugai papasakojo
,Faceboock'e” skaite istorijg apie restoranélj, kurj jo Seimininkai jrengé ir atidaré uz nulj lity.
,Ne visai uz nulj*, — susitikus pokalbio patikslina Tadas. 70 Lt kainavo Zarnos vandeniui —
nerado jy besimétanciy nei tévy, nei draugy garazuose, tad teko pirkti. Visa kita — stalai, kedeés,
spintos ir spintutés, Sviestuvai, taures, jrankiai, viryklé ir t. t. atkeliavo i§ jvairiausiy viety — tévy,
giminiy, draugy namy ar garazy. ISrinkti, nuSveisti, perdazyti jie jgavo kitokj veida ir net formas.
Antai barg Tadas sumeistravo pats — i$ pagal skelbimg padovanotos spintos. Lubas paglaisté, kur
buvo patrupéje, ir padazé tévo garaze uzsilikusiais dazais. Sienos, grindys liko, kokios buve.
Sako, tokios patalpos ir ieskoj¢ — senamiescio, autentiskos.

Taigi — po pusés mety darby restoranélis buvo atidarytas, veikia jis trys savaités. Ir
pasizvalges nepasakytum, jog atverti jo duris kainavo vos 70 Lt — ¢ia jauku kaip namuose.

Nelauk, jei gali dabar

Paklausus apie id¢jos radimasi, Karolina sako, jog Tadas savo restoranélio noréjo seniai.
Vie$0jo maitinimo ir aptarnavimo sektoriuje jis pradéjo dirbti pries 10 m. — barmenu, paskiau
administratoriumi, direktoriumi. Teko jam dirbti su virtuvés meistru britu Michaelu Boohla,
dabar Estijoje turin¢iu ,,Pegasus® restorany tinkla; Italijoje, Emiljoje Romanijoje, jis stazavosi
Leonardo Malagrino restorane. Zodziu, Ziniy buvo, tik nebuvo, kur jy jgyvendinti.

»ladas vis svajojo apie restorang, bet jam atrodé, kad ji bus galima atidaryti ,.kada
nors®, kai uzsidirbs daug pinigy ir sulaukes 50-ies galés sau tai leisti. Tada ir kilo mintis: ar
biitina tiek laukti, juolab jei jau turi Siokios tokios patirties*, — kalba Karolina. Anot jos, svajonés
buvo gaila, ir ji pradéjo Tada klausinéti — kiek pinigy reikty, kokios biitiniausios restorano dalys.
Paaiskéjo — brangiausia dalis yra virtuvé ir visa technika, j tai investuojama daugiausiai, tad
spresdami ,,virtuves klausimg® jiedu sugalvojo statyti buiting technika, kuri yra namuose, o
ilgainiui ja keisti | profesionalig. ,,Tokia id¢ja ir iSsirutuliojo — augti i§ saves. Keisti po vieng
daiktg — virykle, Saldytuva, stalg...“ — kalba Karolina.

,»I$ pradziy ta id¢ja mane i8gasdino. Bet paskui, kai prad¢jome viska délioti, pamatéme,
kad gerai, kad viskas ,,vaziuoja“. Pagaliau — sudétingo restorano mes nekiiréme. Darém tiek, kiek
sugebam ir mokam patys“, — sako Tadas. Jiedu dairosi: dar daug nebaigta, sako, — néra kédziy
atloSy detaliy, iSkabos, bet prie kiekvieno daikto prisiliesta savo rankomis.

Atsakomybé — l1ékStéje

Restoranélyje gamina Tadas, sveCius aptarnauja Karolina. ,,Norime, kad Seimyninis
restoranélis toks ir likty — dirbsime patys, mamos gal galéty prisijungti, taiau ne svetimi
zmonés®, — kalba Karolina. Priduria, jog ir ji visada buvo ,,Salia maisto®, ir apskritai, — gali iSvis
nieko nevalgyti, negu valgyti bet ka.

»Man atrodo, jog patiekti Zmogui maistg yra didZiausia atsakomybeé. Nes kai rengi
projekta, su klientu visada pasitikrini, kas jam nepatiko — pasidalini atsakomybe. O ¢ia visa
atsakomybé — Tado arba mano, zmogus priima jam pagamintg maistg arba ne*, — svarsto vienoje
1§ vieSyjy rySiy kompanijy sykiu dirbanti Karolina.

Restoranélio valgiarastis, Svelniai sakant, kuklus, — vos keli patiekalai. ,,Sakyciau,
orientuojamés ] tai, kg a§ moku gaminti, — Sypsosi Tadas. IS kreida ant lentos suraSyty patiekaly
galétum spresti, kad jis moka gaminti lazanijg ir virti spagecius bei sriuba, taciau ir aklam biity



aiSku, jog i§ tikryjy — moka daug daugiau. Véliau kalbantis aiSkéja: Tadas, ko gero, yra
perfekcionistas: jam patiekalas geriau bus vienas, taciau iki galo ,,atidirbtas".

»Kad i§ lietuvisky produkty pagaminc¢iau tokig lazanija, kaip Italijoje, prireiké pusés
mety*“, — aiSkina Tadas. Jis pasakoja, jog kai parsiveze i$ Italijos lazanijos recepta ir produkty,
pagamino ir susikvieté¢ draugy paragauti, visiems ji buvo be galo skani. Tada, beje, ir prad¢jo
kirbéti restoran¢lio id¢ja. Kai baigesi italiSki produktai ir reikéjo pradéti gaminti i§ ty, kuriuos
turime Lietuvoje, entuziazmas pribléso. Tuomet lazanijai i§ lietuvisky produkty pagaminti Tadas
sukaré sistemg — susiperka produkty ir gamindamas tiksliai uzsiraso, kg daro. ISkepa, ragauja,
kazkas vel netinka. Skaito uzraSus, svarsto, kurioje vietoje padaré ne taip. Vél gamina
uzsirasSinédamas, vél eksperimentuoja.

Taip po truputi, pus¢ mety beveik kiekvieng savaitgalj jis kiir¢ savo idealigja lazanija,
kurig pagaminti, beje, trunka 4 val.

IS pas mus parduodamy lazanijos laks$ty tinkamy taip jie taip ir nerado. Karolinos mama
padovanojo makarony gaminimo masin¢le¢, tad makaronus ir lakStus dabar gaminasi patys, sako,
— tai tikras dziaugsmas. Su besamelio padazu Tadas ,,zaidé lygiai taip pat, kol atrado reikalinga
tirStuma.

,»Kai klausia kokio nors s¢kmingo recepto, a$ sakau, kad jo néra. Nes neuztenka zinoti,
kiek turi buti beSamelio, turi jj pagamini bitent tokio skystumo, kokio reikia lazanijai, ir
mocarelg susipjaustyti biitent tokiais kubeliais, kokiy reikia, ir niekur tai neparasyta“, — kalba
Tadas. Pomidorus lazanijai jis perka italiSkus, konservuotus savose sultyse, makaronams —
vysninius pomidoriukus.

Meniu restoran¢lyje nekeiCiamas, kasdien kita tik sriuba. Prie spageCiy paraSyta
,bolognese®, bet Tadas sako gaminantis ir tokius, kokiy pageidauja svefias — su jvairiais
priedais.

Karolina pasakoja, jog i§ pradziy jiedu bijojo, ar nejkyrés tie makaronai Zmonéms,
vylési, gal ateis kartg per dvi ar tris savaites, o dabar yra tokiy, kurie tg pacig lazanijg valgo tris
dienas i$ eilés ir guodziasi, jog i$sivysté priklausomybeé.

»Galvoju, jog patiekalas gali biiti vienas, bet taip ,,atidirbtas®, kad zmonés specialiai
ateity jo valgyti, — aiSkina Tadas. Dabar jis taip jau ménuo ,,zaidzia* kurdamas vieng deserta.

Apie teisinga kaina

Kalba neiSvengiamai krypsta apie kainas. Jos, sako Tadas, yra tokios, kokias jis patys
noréty mokéti uz patiekala, — teisingos. Taigi — sriuba ¢ia kainuoja 3 Lt, makaronai, berods, — 10
Lt, lazanija— 12 Lt, kava, arbata — 3 Lt.

Abejong, jog uz ranky darbo patiekalus gal mazoka, Tadas atremia savo jsitikinimu:
,,Reikia nustoti zitiréti j restorang kaip j verslg. Pirmiausia pats turi duoti, o paskiau — gauti tiek,
kiek esi vertas. Nejsivaizduoju restorano kaip verslo, nebent jis biity tinklinis. O toks restoranas
kaip miisy — pragyvenimui i§ mégstamos veiklos. Kad grjztum namo ir galétum pasakyti: gera
Siandien diena buvo*.

Ir smagu, ir pavydu jy klausytis — idealistai.

»Ne, mes realistai, — prieStarauja pasnekovas. — Visi susiduriame su savo baimémis, ir
mes jy tu turéjome. [sitikinau: jei labai nori, tai ir padarysi“, — sako Tadas. (pagal
http://mano.vz.lt/index.php?act=mprasa&sub=article&id=720)

Zodziai
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pazintis mot. santykis tarp Zzmoniy, pazistanciy vienas kitg ir turinCiy tarp saves kokiy interesy
patikslinti, patikslina, patikslino pasakyti tiksliau

zarna mot. guminis vamzdis, pvz., vandeniui

meétytis, métosi, métési biiti numestam, nereikalingam

jrankis vyr. darbo priemon¢ (ppr. imama j rankas)

nusveisti, nusveicia, nusveité nuvalyti, nublizginti trinant

jgauti, jgauna, jgavo per laikg jgyti, jsitaisyti

paglaistyti, paglaisto, paglaisté truputj glaistyti

patrupéti, patrupa, patrupéjo Siek tiek nutrupéti

padazyti, padazo, padazé truput] dazyti

uzsilikti, uzsilieka, uzsiliko bati ilgesnj laikg nebelie¢iamam, nebejudinamam, nepaimtam
atverti, atveria, atvéré atidaryti

igyvendinti, jgyvendina, jgyvendino jvykdyti, realizuoti, jkiinyti

iSsirutulioti, iSsirutulioja, iSsirutuliojo laipsniskai iStobuléti

dairytis, dairosi, dairési zZvalgytis, Zvalgantis ieSkoti

kuklus, -i paprastas, neprabangus, pvz., valgiarastis

kirbéti, kirba, kirbéjo krutéti, virpéti

priblésti, priblésta, pribléso Siek tiek blésti, gesti, mazéti, pvz., apie entuziazma
jkyreéti, jkyri, ijkyréjo nusibosti

viltis, viliasi, vylési tikétis

guostis, guodziasi, guodési skystis, dejuoti

atremti, atremia, atrémé atmesti, pvz., abejong



